Hamis turos szelet tejmentesen

Hozzavalok:

- 400g Mester Siiteményliszt
- 2509 margarin

- 200g cukor

- 4db tojas sargija

- 12g siitOpor

- 1 citrom leve

- 1 csipet s6

- fahéj

Krémhez:

- 500 ml ndvényi tej

- 7 evOkanal cukor

- 90g Mester vanilia puding

- 4db tojas fehérje

- 2 db kis rizs krém (200ml/doboz)
- 2 csomag vanilias cukor

- 1 citrom reszelt héja

Elkészités:
A tészta hozzavaloit 6sszegyurjuk. A tészta harom negyedét lisztezett deszkan kinyujtjuk, tepsibe
tessziik. A maradék tésztat félretessziik, mert majd racsot csinalunk a krém tetejére.

A pudingot megfdzziik a kristalycukorral és a vanilias cukorral. A felvert tojasfehérjét hozzaadjuk
a még meleg pudinghoz, majd dvatosan belekeverjiik a rizs krémet és a citromhéjat.

A krémet raontjiik a tepsiben 1év0 tésztara és a félretett tésztaval beracsozzuk a puding tetejét.
Elémelegitett siitdben siitjiik, kdzepes langon, 170 fokon tii probaig.



